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Il Ristorante La Montagnola organizza
banchetti a Borgetto per feste di
compleanno, matrimoni, feste di laureq,
battesimi, comunioni e cresime.
Prepariamo per voi i migliori piatti del
nostro menu, per rendere il pranzo o la

cena indimenticabili.

Usiamo solo ingredienti freschi e genuini,
affinché possiate stare tranquilli anche in
presenza di bambini.

| nostri banchetti a Borgetto sono
dedicati a tutti gl amanti della buona
tavola, senza restrizioni legate a
intolleranze, allergie e altre
problematiche. Venite a frovarci e ne
pareremo insieme!




Rustic Set Mena

Antipasto rustico
rustic appetizer
Maccheroni e tagliatelle fresche
fresh macaroni and noodles
Arrosto misto
mixed roast
Patate aromatizzate
flavored potatoes
Frutta fresca
fresh fruit
Dolce, caffé, acqua
minerale, vino locale
dessert — coffe — mineral
water, local wine

{
Meni Fisso di Pesce

Tris di aff 'Fl:'l:vse't' fdi‘ln:’ ti di LD Plzza Ca IdO Eaty
ris di affumicati/Varietd di frutti di mare” i ;
oY smoked ttio fish /variety of seafood” Hoﬁ Pizza Ride
f e Tagliatelle e ravioli freschi Antipasto caldo
tagliatelle and fresh ravioli hot appetizer :
= Misto pesce Giro pizza 'y
mixed fish pizza ride X
Insalata mista Acqua minerale,Coca Cola
mixed salad mineral water, Coca Cola -
Frutta fresca minimo 10 pers. N
fresh fruit

Dolce, caffé, acqua
minerale, vino locale

dessert — coffe — mineral
water, local wine : "' "
€ 45,00 €50,00", Meni Tagliata™
~ = Meat Sliced Menii

WY 4
Antipasto rustico / caldo
rustic / hot appetizer
Tagliata di black angus americana
con rucola e scaglie di grana
sliced meat with rocket salad

" Giro Pizza Rustico

Rustic Pizza Ride "‘?\ and grana flakes
’ ; Acqua minerale e
Antipasto rustico 2 vino locale
rustic appetizer mineral water and local wine
Giro pizza minimo 2 pers.
pizza ride

Acqua minerale,Coca Cola
mineral water, Coca Cola
minimo 10 pers.
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- Awtigasti

- ppetizer

-

Bruschette

pane casereccio, pomodoro, aglio, origano
homemadebread, tomato, garlic, oregano

Caldo

patatine fitte *, panelle, arancine fatte in casa, crocchette, medaglioni rosfi *,
camembert, mozzarelline ed anelli di cipolla

french fries *, panelle, arancina, croquettes, rosti potatoes *, camembert cheese,
mozzarella and onion rings

Maxi Caldo

fiori di zucca in pastella, mozarella in carozza, Jalapeno cheese, stick di polenta,
alette di pollo mexico

courgette flowers in bafter, mozzarella in carmozza, jalapefio cheese, polenta sfick,
Mexican chicken wings

Saporita affumicata
Patate sapoarite con scamorza affumicata e bacon
Tasty potatoes, smoked scamorza cheese and bacon

Bufala affumicata

mozzarella di bufala inforata con speck, crostini, scaglie di grana
baked buffalo mozzarella with speck, croutons and grana flakes

Tagliere di formaggi
varieta di formaggi locali con salse fantasia e frutta secca
variety of local cheese with fancy sauces and dried fruit

Rustico

caponatag, fungo ripieno, pomodoro secco,verdure in pastella, peperonata,
zucchine ripiene, peperone ripieno, arancinetta, panelle, olive e formaggio
caponata, stufed mushroom, dry tomato,batftered vegetables peperonata, stuffed
zucchini, stuffed pepper, panelle, olives, cheese

Fiori dell’orto

carpaccio, girello affumicato, carciofi, caponata, verdure pastellate, frutta secca,
salse d'accompagnamento

carpaccio, smoked girello, arfichokes, caponata, battered vegetables, dried fruit,
accompanying sauces

Misto caccia
selezione di salumi di cacciagione con salse e formaggi
selection of hunting meat with accompanying sauces and cheese

Misto pesce
varieta di frutti di mare* in finger food
variety of seafood” finger food

€ 4,00

€ 6,00

€12,00

€ 8,00

€10,00

€12,00

€12,00

€12,00

€15,00

€ 20,00



Maccheroni con ragi di salsiccia e ricotta €12,00
Macaroni with sausage méat and ricotta

Maccheroni all'Indiana

maccheroni, fumhi, pisellini, prosciutto, gamberett, curry €12,00
macaroni pasta mushrooms, peas, ham, shrimps and curry

Panciotti scamorza e melenzane con raqu di cinghiale e scaglie di grana €15,00
Panciotti with scamorza cheese and aubergines with wild boar meat and parmesan flakes

Tagliatelle parigina €12,00
fagliatelle, carciofini, speck, mandorle, funghi e panna
tagliatelle pasta, antichokes, bacon,almonds and mushrooms, addition of cooking cream

Tagliatelle funghi porcini e tartufo con scaglie di grana €15,00
tagliatelle pasta with porcini mushrooms, truffle and grana flakes, addition of cooking cream
Quadroni Virgint €13,00

quadroni, funghi, radicchio, gorgonzola e un focco di panna
~ quadroni pastad, mushrooms, radicchio, gorgonzola, addition of cooking cream

Raviolacci alle noci €15,00
raviolaci pasta with walnuts




Ravioli di cetnia all pescatora
ravioli, dentice, salmone fresco, pesce spada, finochietto
ravioli pcs?o snapper, fresh salmon, swordfish, wild fennel

Busiate gambero rosso® e J.aistacchio
busiate pasta with red shrimps* and pistachio

liatelle in salsa delicata
fog telle, gambero rosso*, scaglie di mandorle, ciliegino, un tocco di panna
tagliatelle pasta, red shrimps®, u]mond flakes, cherry fomatoes, cooking cream

Spa%he&l con vongole
; etti pasta with clams

Spaghetti allo scoglio
spaghetti, cozze, vongole, gambero rosso*, pomodorino
spaghetti pasta, mussels, clams, red shriimps®, cherry tomatoes

Mmhcmﬁﬂi alla lido
‘maccheroni, pomodoro, pe!

ce spada, mel

imacclre:ﬁrpasjg;:, tomatoes, swordfish, eggpla

€16,00

€16,00

€16,00

€18,00

€25,00

€13,00

€18,00

€16,00
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L ¢ Meat Seconds

Bistecca ai ferri o panata €13,00
grilled or breaded steak

Involtini siciliani con patate saporite €13,00
meat rolls with tasty potatoes

Escaloppe al vino, al Marsala, al limone €13,00
escalop with wine or Marsala wine or lemon

Escaloppe funghi e noci o quattro formaggi €15,00
escalop with mushrooms and walnuts or four cheeses

Filetto di vitello alle erbe €17,00

vedal fillet with herbal cream

Filetto all3 Vadostana €17,00
filetto, pomodorino, prosciutto, mozzarella
meat filled with tomatoes, ham and mozzarella

Filetto alla turca €17,00
filetto, pomodorino, olive, capperi, peperoncino
meat fillet, toratoes, olives, capers, hot pepper

Angus (all'etto / 100 gr) € 7,00
Tagliata di cube roll (all'etto / 100 gn) € 6,00
sliced cube rol

Stinco di maiale con champignon €16,00

pork knuckle with mushrooms

Arrosto misto di caccia €18,00
cernvo, cinghiale, quaglie
mixed roast of deer, wild boar, quails

Sfizio misto con gratin e patate steakhouse €18,00
agnello, vitello, maiale , pollo, gratin di patate e spinaci, patate steakhouse

mixed roast of lamb, calf meat, pork, chicken with potatoes and spinach gratin, steakhouse

potatoes

Barbecue ribs € 16,00

costolette di maiale con anelli di cipolla e patate saporite
barbecue ribs with onion rings and fasty potatoes

Hamburger di Angus €15,00
lattuga, pomodoro, scamorza affumicata, jalapeno, bacon, salsa di porro e curry

con contorno di patate steakhouse
bread, lettuce, fomatoes, smoked scamonza cheese, jalapeno, bacon, leek and curry sauce, fasly potatoes
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Pesce spada arrosto o panato €16,00
con insalafa mista
roasted or breaded swordfish with mixed salad

_.
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Pesce spada alla turca €18,00

pesce spada, pomodorino, olive, capper, peperoncino
swordfish with tomatoes,olives, capers and hot pepper

Filetto di branzino al pistacchio €16,00
con gratin di patate e spinaci
pistachio seabass fillet with potatoes and spinach au gratin

Involtini di pesce spada con insalata mista €17,00
swordfish rolls with mixed salad

Fagottini di pesce spada in agrodolce €16,00
pesce spada, pomodoro secco, porro, scaglie di mandorla
sweet and sour bundles of swordfish with dried tomato, leek and almond flakes

Frittura di calamari® €16,00
fried calamari*

Gamberoni* alla griglia €25,00
grilled shrimps*

Polpo* arrosto con puré di patate €18,00
roasted octopus® with mashed polatoes

Trittico di pesce €18,00

Filetto di branzino al pistacchio, spiedino di gamberoni®, involtino di pesce spada
Pistachio sea bass fillet, prawn® skewer, swordfish roll

Contorni side dishes

Insalata mista € 400
lattuga, pomodoro, radicchio, mais
rleffuce, tomatoes, radicchio, com

Insalata capricciosa € 7,00
lattuga, pomodoro, radicchio, mais, mozzarella, olive, verdurine a Julienne

lettuce, fomafoes, radicchio, com, mozzarellg, olives, julienne vegetables

Insalata primavera € 12,00
lattuga, pomodoro, radicchio, mais, mozzarelia, olive, verdurine a Julienne,

funghi,tonno
lettuce, fomatoes, radicchio, com, mozzarellg, olives, julienne vegeiables,
mushrooms, canned funa

Radicchio arrosto € 6,00
roasted radicchio
Grigliata di verdure € 800

zucchine, melanzane, peperoni, funghi
griled vegetables : zucchini, eggplants, peppers, mushrooms

Spinaci al burro € 4,00
buttered spinach

Patatine fritte" € 4,00
French fries

Patate saporite o patate al forno € 500

tasty potatoes or backed potatoes



Frutt: Frcsca di stagione
mﬁﬁh ffu"‘

" Fantasiadi Fru’c’ca affettata

fancy sliced fruit

Parfait di mandorle o pistacchio

- dlmond or pistachio parfait

- Cassatella con ricotta

Fried cassatella with ricotta cheese

Cassatella con ceci
Fried cassatella with chickpeas

~ Cassatella con nutella e noci

£, Fﬂéd cassatella with nutella and walnuts

Waf?el con nutella

g‘with nutella

nna cotta ai frutti di bosco

‘.-,‘-. bh 5 w@,ﬁq cmgﬁwmm

Panna cotta caramel

panna cotta with caramel

Casgata@_:ai?tfl'iaﬂa
sicilian cassata cake

Tortino

Coperto € 2,00

€ 5,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 7,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 4,00

€ 7,00
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“Pizzas e
Pizza pane € 3,00
bread pizza
Pizza pane con lardo di colonnata € 6,00
bread pizza with colonnaded lard
Pizza bruschetta € 5,00
Margherita € 6,00
pomodoro,mozzarella
tomato sauce, mozzarella
Biancaneve € 6,00
mozzarella
Bufala € 8,00

pomodoro, mozzarella di bufala

tomato sauce, buffalo mozzarella

Schiacciata all’olio € 6,00
olio, mollica, acciughe, caciocavallo, pecorino, origano

oil, crumb, anchovies, caciocavallo and pecorino cheese, origan

Schiacciata € 7,00
pomodoro con cipolla, mollica, acciughe,caciocavallo, pecorino, origano

onion fomato sauce, crumb, anchovies, caciocavallo and pecorino cheese, origan
Schiacciata con ricotta € 8,00
olio, mollica, caciocavallo, pecorino, ricofta, origano

oil, crumb, caciocavallo, pecorino and ricotta cheese, origan

Montagnola € 900
pomodoro, mozzarella, melanzane, salame piccante, salsiccia

tomato sauce, mozzarella, eggplants, spicy salami, sausage

Calzone € 8,00
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

tomato sauce, mozzarella, baked ham

Quattro formaqgi € 9,00
pomodoro, mozzarella, emmenthal, provoletia, olandese, gorgonzola

tomato sauce, mozzarella, emmmenthal, provolone, dutch cheese, gorgonzola

Quattro qusti € 8,00
pomodoro, mozzarella, carciofi, prosciutio cotfo

fomato sauce, mozzarella, arfichokes, baked ham

Vegetariana € 8,00

pomodoro, mozzarella, spinaci, funghi, carciofi, melanzane
tomato sauce, spinach, mushrooms, artichokes, eggplants

Crudo € 8,00
pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo

tomato sauce, mozzarella, raw ham

Romana € 8,00
pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi

tomato sauce, mozzarella, baked ham, mushrooms

Parmigiana € 8,00

pomodoro, mozzarella, melanzane, scaglie di grana
tomato sauce, mozzarella, eggplants, grana flakes

Diavola € 8,00

pomodoro, mozzarella, prosciutto,salame piccante, fabasco
fomato sauce, mozzarella, baked ham, spicy salami, tabasco pepper sauce

bi‘ . ’ - =
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¢ Pizzas

Trifolati € 8,00

pomodoro, mozzarella, funghi trifolati

tomato sauce, mozzarella, trifolati mushrooms

Patatosa € 8,00
pomodoro, mozzarella, patatine®

tomato sauce, mozzarellg, french fries*

Frutti di mare €13,00
pomodoro, frutfi di mare*

tomato sauce, variety of seafood*

Origanata € 7,00
pomodoro, cipolla, caciocavallo, pecorino, origano

tomato sauce, onion, caciocavallo and pecorino cheese, origan

Bosco €10,00
pomodoro, mozzarella, funghi porcini

tomato sauce, mozzarella, porcini mushrooms

Boschetto €11,00
pomodoro, mozzarella, funghi porcini, mais, cipolla

tomato sauce, mozzarella, porcini mushrooms, corn, onion

Napoli € 7,00
pomodoro, mozzarella, acciughe, olive, origano

tomato sauce, mozzarella, anchovies, olives, origan

Mari e monti €11,00
pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, frutti di mare*

fomato sauce, mozzarella, baked ham, mushrooms, seafood*

Salmone €10,00
pomodoro, mozzarella, crema di salmone

fomato sauce, mozzarella, salmon cream

Capricciosa € 9,00

pomodoro, mozzarella, carciofi, prosciutto, funghi, wurstel
tomato sauce, mozzarella, artichokes, baked ham, mushrooms, wurstel

Rucola € 9,00

pomodoro, mozzarella, crudo, rucolq, scaglie di grana

fomato sauce, mozzarella, raw ham, rocket salad,grana flakes

Grigliata € 9,00
pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, funghi, peperoni

tomato sauce, mozzarella, eggplants, zucchini, mushrooms, pepperoni

Tonno € 8,00

pomodoro, mozzarella, fonno
tomato sauce, mozzarella, fTuna

Faccia di vecchia primavera € 6,00
pomodoro a fette, caciocavallo, pecorino, acciughe, origano

sliced fomato, caciocavallo and pecorino cheese, anchovies, origan

Faccia di vecchia con ricotta € 8,00
pecorino, caciocavallo, ricotta, acciughe, olive, origano

pecorino, caciocavallo and ricotta cheese, anchovies, oil, origan

Faccia di vecchia con prosciutto € 7,00

pomodoro a fette, mozzarella, prosciutto
sliced tomato, mozzarella, baked ham
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Specia
Asia

pomodoro, mozzarella, emmenthal, misto funghi

tomato sauce, mozzarella, emmenthal cheese, mixed mushrooms
Cinghiale

pomodoro, mozzarella, prosciutto di cinghiale, fonduta
tomato sauce, mozzarella, wild boar ham, cheese fondue

Sfiziosa

pomodoro, mozzarella, emmenthal, zucchine, pancetta
tomato sauce, mozzarella, esnmenthal cheese, zucchini, bacon
Deliziosa

bufala affumicata, mortadella di cinghiale, fettine di limone,
granella di pistacchio

smoked buffalo mozzarella, wild boar mortadella, sliced lemon, pistachio grain
Rustica

mozzarella, salsiccia, friarielli, fonduta

mozzarella, sausage, friarielli, cheese fondue

Riviera

mozzarella, patate saporite, pesto genovese, ciliegino
mozzarella, tasty patatoes, genovese pesto, cherry tomatoes
Nocella

mozzarella, speck, salsa di noci, crema di formaggi
mozzarella, speck, walnuts sauce, cream cheese

Tartufata

mozzarella, crema di funghi prataioli al tartufo, porcini, salsiccia
mozzarella, fruffle mushrooms cream, porcini mushrooms, sausage
Chicken barbecue

mozzarella, stick di pollo, salsa barbecue

mozzarella, chicken stick, barbecue sauce

Montanara

mozzarella, porcini, speck, fonduta valdostana

mozzarella, porcini mushrooms, speck, Val D'Aocsta fondue
Pistacchiosa

mozzarella, crema di pistacchio, mortadella, ciliegino
mozzarella, pistachio cream, morfadella, cherry fomato
Affumicata

mozzarella, scamorza affumicata, pataie, pancetia, rosmarino
mozzarella, smoked scamorza cheese, potatoes, bacon, rosemary
Delicata

mozzarella, fette di salmone, mascarpone

mozzarella, sliced salmon, mascarpone

Regina

pesto, mozzarella, prosciutto arrosto alluscita, datterino, burrataq,
granella di pistacchio

pesto, mozzarella, roast ham on the way out, datterino fomatoes, burrata cheese,

chopped pistachios

Aggiunta mozzarella di bufala, prosciutto crudo, speck, salsiccia, ricotta € 2,00

€10,00

€12,00

€10,00

€12,00

€11,00

€10,00

€10,00

€12,00

€10,00

€11,00

€11,00

€11,00

€12,00

€13,00



Coca Cola cl 25
Coca Cola zero cl 25
~ Fanta / Sprite cl 25
~ CocaColaltt
~ Acqua minerale naturale
- Acqua minerale frizzante
 Birra alla spina cl 20
Birra alla spina cl 40
Birra alla spina [t 1
Heineken cl 33
Heineken cl 66
. Beck’s cl 33
"~ ~ Beck’scl 66
=4S Q“‘ ‘_ Moretti c| 33
 Moretti cl 66
T aiads Ccms 33
e - nay cl 33
. ~ Vino locale bianco cl 50
o S Vino locale bianco 1
" ir ~ Vino locale rosso cl 50
*} - Vino locale rosso It 1

RE70 ) Vlno l-’lavnco alla spina It 1
Ll - ;Lim‘anc_.e'l_lq
Y 4 - Grappa
Grappa barrique

M oA h ofh oAb A A dh h h b h oAb A dh

- Vinobianco alla spina cl 50

2,00
2,00
2,00
4,00
2,00
2,00
3,00
5,00
12,00
3,00
5,00
3,00
5,00
3,00
4,00
5,00
7,00
5,00
€ 10,00
€ 500
€ 10,00

h

€ 6,00

€ 12,00
€ 300
€ 3,00
€ 400
€ 500
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Tutte le pietanze offerte potrebbero contenere
tracce degli ingredienti sotto indicati:

1- Cereali contenenti glutine come grano, segale, orzo, avena, farro,
Kamut o i loro ceppi derivati e i prodotti derivati

2- Crostacei e i prodotti a base di crostacei
3- Uova e prodotti a base di uova

4- Pesce e prodotti a base di pesce

5- Arachidi e prodotti a base di arachidi

6- Soia e prodotti a base di soia

7- Latte e prodotti derivati incluso il lattosio

8- Frutta a guscio come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro
prodotti

9- Sedano e prodotti a base di sedano
10- Senape e prodotti a base di senape
11- Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

12- Anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiore a 10/mg/kg o
10mg/I in termini di anidride solforosa totale.

13- Lupini e prodotti a base di lupini
14- Molluschi e prodotti a base di molluschi

CARO OSPITE/CLIENTE, SE HAI DELLE ALLERGIE E/O INTOLLERANZE
SEGNALALO AL NOSTRO PERSONALE E CHIEDI PURE INFORMAZIONI SUI
NOSTRI CIBI E SULLE NOSTRE BEVANDE.

SAPREMO CONSIGLIARTI AL MEGLIO!

IN CONFORMITA AL REGOLAMENTO UE 1169/2011.

*IN ASSENZA DI PRODOTTO FRESCO | PIATTI CONTRASSEGNATI CON (*)
SONO PREPARATI CON MATERIA PRIMA CONGELATA O SURGELATA ALL’ORIGINE

* IN THE ABSENSE OF FRESH PRODUCT THE DISHES MARKED WITH (*) ARE PREPARED
WITH FROZEN OR FROZEN RAW PRODUCT

o,



&

Dedica 3 mamma Pina
* . ‘ ‘ -

Grande donna nonché ideatrice della ,
nostra cucina basata sulla semplicitd, -

qualita e voglia di mantener vive le
nostre tradizioni culinarie. Cid che altri

vedrebbero come un lavoro per te era
—— passione. Con impegno hai gettato le
fondamenta di cid che oggi
rappresenta la nostra vita e con amore .
sei riuscita a diffondere tra i nostri piatti i
sapori rustici della Sicilia di una
volta.Grazie mammalll tuo sogno

continua nello spirito della dedizione e

dell'ospitalita !
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